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Z&z WEINGUT ZEITLBERGER

Chardonnay 2017

SORTE:

BESCHREIBUNG:

LAGE:

ERNTE:

TRAUBENERTRAG/ha:

VERARBEITUNG:

AUSBAU:

ANALYTIK:

TRINKSPASS BIS:

SPEISEEMPFEHLUNG:

OPTIMALE
TRINKTEMPERATUR

Wein geniefSen..

100% Chardonnay, Qualitatswein

Feine, elegante Nase duftend nach Heublumen; Am

Gaumen typisch exotische Aromen, leicht nussig
und wirzig;

Sandiger Lossboden in Stdostexposition mit 25
Jahre alten Rebstocken, Weinbaugebiet Wagram

Mit modernster technischer Selektion in den
kiihlen Morgenstunden Mitte September 2017

Ca. 5000 Flaschen entsprechen etwa 40hl/ha

Kontrollierte Vergarung in Edelstahlbehéltern
bei 19°C

Im Edelstahl auf der feinen Hef bis zur Fillung
im April 2017

13,0 vol% alc.
6,5 g/l Saure
5,5 RZ trocken

2023

Super Begleiter fur Fleischgerichte wie Rind oder
Hausschwein und rassige Kdsesorten!

8-10°C

v

Caeheimmisse kosten .
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CHARDONNAY

1! i! DER VATER. DER SOHN. DIE WINZER.

office@zeit\berer.at



mailto:office@zeitlberger.at

