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St. Laurent 2015

SORTE: 100% St. Laurent, Qualitatswein

BESCHREIBUNG: Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, in der Nase
dunkles Beerenkonfit, weiche Textur am Gaumen,
zarte Zwetschkenfrucht im Finish!

LAGE: Loss/Lehmboden in Stdexposition mit 20 Jahre
alten Rebstdcken, Weinbaugebiet Wagram

ERNTE: Von Hand Mitte September 2015
TRAUBENERTRAG/ha:: Ca. 5500 Flaschen entsprechen etwa 40hl/ha

VERARBEITUNG: Kontrollierte Vergdrung bei max. 30°, Brechen
des Tresterkuchens und Sauerstoffzufuhr durch
sanftes Uberfluten und UnterstoRen!

AUSBAU: In Barriques 2.ter Fillung, durch schonendes
Umziehen wird Sauerstoffzufuhr garantiert,
Lagerung in Holzfassern bis zur Fillung im
Marz 2017

ANALYTIK: 13,5 vol% alc.
4,9 g/l Séure
1,8 g RZ trocken

LAGERFAHIG BIS: 2024

4V 4

4gc27'20.2"
15858'42.0"

SPEISEEMPFEHLUNG: Eleganter Begleiter fir Kase oder
Meeresfrichte; gegrillter Fisch oder Steak;

Wein geniefSen. .. .

ST. LAURENT

Caeheimmisse kosten.

!! i! DER VATER. DER SOHN. DIE WINZER.
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